sStatement aus der Praxis® zu Bio-Produkte mit oder ohne Nitritpokelsalz

Wir haben uns gegeniiber unseren Kunden verpflichtet, alle Bio Wurst- und
Fleischwaren mit reinem Meersalz herzustellen, d.h. dass wir auf die
Verwendung von Nitritpokelsalz gidnzlich verzichten.

Meines Erachtens miisste es aber ein Gesetz geben, welches verpflichtet,
Nitritpokelsalz in geringen Mengen bei einigen Produktfamilien zu verwenden.
So zum Beispiel in der Rohwurstsparte bei schnittfesten (z.B. Salami) und
streichfdhigen (z.B. Mettwurst/rohe Polnische) Produkten.

Der Wirkstoff Nitrit/Nitrat wiirde Bakterien und Keime bereits im Wachstum
einddmmen, was wiederum fiir den Verbraucher eine Produktsicherheit
bedeutet.
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